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Einen Ämterplan aufstellen

Herdamt Bodenamt

Vor dem Unterricht: Vor dem Unterricht:

Während des Unterrichts: Während des Unterrichts:

Nach dem Unterricht: Nach dem Unterricht:

Spülamt Trockenamt

Vor dem Unterricht: Vor dem Unterricht:

Während des Unterrichts: Während des Unterrichts:

Nach dem Unterricht: Nach dem Unterricht:

Arbeitsplatz Küche – Ämterplan 1

06               :12:
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Arbeitsplatz Küche – Schulküche 2

Die Schulküche kennenlernen
1 	 Benenne die verschiedenen Küchenbereiche.

2 	� Ordne entsprechend zu und ergänze: Spülbürste, Kochtöpfe, Essgeschirr, Gläser, 
Backbleche, Arbeitsgeschirr, Spülmittel, Pfannen, Tischdecke, Abfalleimer, Servietten, 
Spüllappen, Arbeitsbesteck, Essbesteck.

06               :12:
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Arbeitsplatz Küche – Spülen 3

Spülen will gelernt sein
1 	 Was brauche ich zum Spülen?

2 	� Wie bereite ich das Geschirr und den Arbeitsplatz vor?

3 	 Notiere die richtige Reihenfolge beim Geschirrspülen.

5 	� Was muss ich nach dem Spülen erledigen?

4 	� Formuliere zwei Gefahrenquellen als Merksätze.

Merke
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Arbeitsplatz Küche – Hygiene 4

Hygiene in der Schulküche
1 	 Nenne persönliche Maßnahmen.

3 	� Benenne die abgebildeten Maßnahmen im Umgang mit Lebensmitteln und ergänze zwei 
weitere.

2 	� Nenne Maßnahmen am Arbeitsplatz.

13524679

12.03.2021
mindestens haltbar bis:
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Arbeitsplatz Küche – Unfälle 5

Unfälle im Haushalt
1 	 Benenne die abgebildeten Unfälle. 2 	 Wie kannst du sie vermeiden? Notiere.

Hackfleisch
haltbar bis:2. Mai

3
Mai
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